
Das brauchst du dafür:

• 1 kg Früchte 
• 1 Limette 
• 500 g Gelierzucker 2:1

Marmelade ganz fix

So wird´s gemacht:

• Gewaschene Früchte und Limettensaft in 
den Deluxe Blender füllen.

• Programm „Jam“ auswählen und rühren 
lassen.

• Sobald das Akustische Signal kommt und 
im Display „Add“ erscheint, den 
Gelierzucker hinzufügen und durch 
Drücken auf den Drehknopf fertig 
einkochen lassen.

• Marmelade in saubere, heiß ausgespülte 
Marmeladengläser füllen, verschließen und 
abkühlen lassen.
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